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Fommes Frites
UBERNEHMEN DIE WELT
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UND SOHAT ALLES BEGONNEN...

Frederic Krie%er, ein in Paris
gelernter Grillmeister eroffnet
seine erste Frittenbude in Belgien

1840

Fliegende Hdandler bringen die
Pommes nach Frankreich und
andere Lander

McDonald's eréffnet seine erste
Filiale in Kalifornien

Die Currywurst wird erfunden
und wird gern mit Pommes
gegessen

McDonald's expandiert nach
Deutschland, Frankreich,
Niederlande, England, Finnland,
Australien und Japan




Heute

Kennt und liebt so gut wie jeder Pommes

Doch es geht weiter...

..Bevolkerung und Medien duflern zunehmend ihre Liebe
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Der Blog g hausgemacht" zeigt sich
"pommec_éwelt.de" /I " ‘ 4 als toll EHSZﬂnﬂerteg.
bietet allgemeine Infos OMmMmE Gr&ﬂform@;%uch mg
uber Pommes " . settenem iSsen un
Porgme;ﬂessen tollen Rezepten als
"pommesluv.wordpress.com" ST Geheimtipp
bietet Pommes-Info Dieter Hallervorden ,
wie auch Bewertungen mit dem Sketch "Pommes Frites:
von TK Pommes und "palim Palim" Internationale Rezepte,
Pommesbuden Dips & Tricks" veruscht
Robert Haag it die Vielseitigkeit von
" ’ e aa Pommes zu beleuchten
pommesonkel.de dem Mallorca-Hit

ist als Community auf « " !
der Suche nach der s ity
besten Pommesbude

Im Vergleich zu 2004

Immer mehr Rezepte, wird bei Google 123%
Bilder und Infografiken mal éfter nach Pommes
Uber Pommes finden den gesucht

Weg ins Internet

Die Fanseite zu Pommes
auf Facebook hat knapp
5 Millionen Likes



Doch wann sind Pommes gut?
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Dass sie goldbraun, innen saftig

herzhaft knusprig auf dem Teller landen
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este Kartoffel fiir Pommes
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Hauptsache

Spate Sorte Du nkeﬁ, kuhﬂ, und kurz gelagert

’4,&-6

Schneidebrett Messer

Pommes-
Schneider

Friteuse Al Hgiéz'g ;F‘ Ofen
o o Schnell C o Sauber & komfortabel
C o Lecker c o Gesund
Frittieren Backzeit in der
7 Minuten bei 150°C Heissluftfriteuse

Pommes 30 Minuten

abkihlen lassen, dann
fir max. 3 Minuten

Je nach Dicke vorgeheizt 12-
20 Min.

bei 180°C
A .,«%&
Schnellfyittieren Backzeit im Ofen

2 Minuten bei 185°C 3
Pommes rausnehmen & Ol

Vorgeheizt und Umluft
50 Min. bei 180°C oder 35

aufheizen lassen dann 4
Minuten bei 180°C

Min. bei 200°C




meerkm’b metaufheezen @pteenal in Sa&zwaﬁser varkachen

verhindert am Korb klebende oder Pfanne vorbraten, dann wird
Pommes 1/3 der Backzeit abgezogen
Frittieren Sie maximal 500g Optional nach Backen kurz im
damit die Ol-Temperatur nicht QOfen grillen

zu stark sinkt
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Sollte viele g igte Fettse ) €N ig sein, einen
hohen Reuchpunk‘t haben und regelma&g gewechselt werden
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Raffiniertes Schweineschmalz /
Sonnenblumendl Raﬁ‘emertes Croe Rindertalg |
Gunstig - nach 3 U Bei Pommes-
Frittiergangen Teuer - nach 6 Verruckten beliebt
wechseln Frittiergangen wechseln

Moderne Friteusen
Besitzen Funktionen, um Frittieren sauberer und komtortabler zu
machen. Darunter zahlen Geruchsfilter, Olfilter und Claufbewahrung
mehr zu Friteusen auf " FryerGuide.com"
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Gewurz Sieb
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Finden Sie lhren Gewrz-Liebling
Zum Beispiel Pommes-Frites-Salz
Rorsmarin-Salz ader auch Meersalz mit Hanfn{issen

Meersalz mit Sesam und rosa Beeren
Meersalz mit schwazem Sesam

Standard Ketchup? Langweilig! t

Tes"ten Sae P@utme Barbecue S@ﬂe 5

Qurry S@Be Zweebe S@ﬁe



Pommes sind Abwechs ung pur

So viele Wiirzmischungen und Dips! Stellen Sie den guten alten
Ketchup beiseite und testen Sie auch Pommes im %gms-Auﬂauﬁ
auf dem Fladenbrot, der Pizza, im Burger oder zu Chili Con Carne

Lassen Oie [hrer Kreativitit frez’em La@[

Andern Sie GroRe, Frittier- / Backzeit, Wiirze und den Dip
und finden Sie Ihren ultivativen Gaumenschmaus

Oder ersetzen Sie, ganz verriickt, die Kartoffel mit einem
gemﬁse wie Mohre, rote Bete, Pastinake, StilSkartoffel,
rbse oder Knollensellerie beziehungsweise panierter
Aubergine, pa. Zucchini, pa. Spargel, pa. Birne, oder
parniertem Comte oder pa. Feta in der Friteuse

Im Backofen konnen Sie Pommes aus
Bananen, Apfeln, Kiirbissen, Steckriiben
und Schwarzem Rettich backen

Veranstalten Sie einen Wettbewerb im Freundeskreis

Alle genannten Rezepte finden Sie auf
www.FryerGuide.com/de/pommes

Fryer

Ihr Friteusen Vergleichsportal

Danke an all die tollen Quellen und Icon-Designer

pommesluv.wordpress.com  wikipedia.org pommesselbermachen.de paperblog.com
Fritten - frisch & hausgemacht (Holker Verlag) Pommes Frites Internationale Rezepte Dips & Tricks (Heel Verlag)
peeler by Antistatique from the Noun Project  Knife by Trace Lexington Byrd from the Noun Project

Colander by Simon Child from the Noun Project  towel by Pedro Martinez from the Noun Project

Heart by Francesco Terzini from the Noun Project  Oven by Nathan Thomson from the Noun Project

Qil by Arthur Shlain from the Noun Project  Winners Stand by Robert Bjurshagen from the Noun Project

street food by Krisada from the Noun Project  French Fries by Faris Vd Lisdonk Tehupelasury from the Noun Project
Fast Food by Nicolas Vicent from the Noun Project  Server by Simon Child from the Noun Project

Sausage by Dan Hetteix from the Noun Project Laptop by Mollie Shafer-Schweig from the Noun Project

Confetti bv aavatri from the Noun Proiect Video Camera bv Fernando Vasconcelos from the Noun Proiect



Book by Pham Thi Dieu Linh from the Noun Project  Sunflower by Lele Saa from the Noun Project
peanuts by Stephen Borengasser from the Noun Project ~ Wax by Yaroslav Samoilov from the Noun Project
shaker by Creative Stall from the Noun Project glove by Adriano Gazzellini from the Noun Project



